Yogurt Corbasi:

1 Su Bardagi Nohut (aksamdan 1slatilmis)

1 Cay Kasi1g1 Karbonat

1 Su Bardag1 Yogurt

1/2 Su Bardagi Un

2 Adet Yumurta Saris1

5 Su Bardagi Su

1 Adet Tavuk Suyu Tableti

1 Corba Kasig1 Tereyagi

Tuz, Kirmiz1 Biber, Kuru Nane

Yapilist:

On hazirlik olarak nohudu 1 cay kasig1 karbonat ilave edilmis suda aksamdan 1slatalim. Ertesi
giin nohutu yumusayana dek haslayalim.

Yogurdu derin bir kap iginde 2 yumurta saris1 ile iyice karistiralim I¢ine un ve biraz su ilave
ilave ederek, topaksiz bir kivama gelene dek karistiralim. Suyu, tavuk suyu tabletini ve
haslanmis nohutlari da ilave edelim. Agir ates lizerinde ve siirekli karistirarak ¢orbayi pisirelim.
Corbanin pigsmesine yakin tuzu ilave ederek, corbayi atesten alalim. Tereyagin kiigiik bir
tavada eritelim. Kirmiz1 biber ve naneyi tereyaginin i¢ine ilave edelim. Bir iki kez ¢evirip

atesten alalim. Yag1 ¢orbanin iizerine gezdirerek servis yapalim.



